
 

Año: 2024. White wine. 

Denominación de origen: D.O. Arabako Txakolina 

Localidad: Urtaran, 21 Lezama-Amurrio (Álava) 

Variedades: 100% Hondarribi Zuri 

Sistema de conducción: Guyot doble 

Clima: El año 2024 comenzó con una primavera fresca y húmeda, 
seguida de una primavera parte de verano cálido y seco. 
Septiembre comenzó con lluvias y temperatura fresca. 
 
Viticultura: Viñedos propios trabajados bajo una viticultura de 
mínima intervención y razonada. Las parcelas están situadas a 
340 y 400 metros de altitud, en Lezama dentro del Valle de Ayala 
y con un suelo de tipo arcilloso-calcáreo y arcilloso con piedra de 
arena. 

Vendimia: 100% manual en cajas de 15 kg. Vendimia en la 
segunda mitad de octubre. 

Elaboración: Espumoso ancestral. Elaborado por el método de 
una sola fermentación, degüellado posteriormente y 
rellenándolo con su propio vino. Este espumoso ha permanecido 
durante dieciocho meses en rima con sus lías.  

Características: Color amarillo pajizo. 
 

Nariz, aroma intenso con notas a bollería, pera, cítricos... 
En boca, una entrada elegante con una burbuja fina, notas a 
bollería, fruta blanca, intenso y fresco. 
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