BAT GARA
loritz

Aio: 2022. White wine.

Denominacidn de origen: D.O. Arabako Txakolina
Localidad: Urtaran, 21 Lezama-Amurrio (Alava)
Variedades: 100% Hondarribi Zuri

Sistema de conduccion: Guyot doble

Clima: El afio 2022 se caracteriza por un invierno y entrada de
primavera frio, seguido de un verano caluroso y seco. Lo mads
destacado es la parada vegetativa por estrés hidrico hasta las lluvias
de la ultima semana de septiembre. Vendimia la ultima semana de
octubre con uva sana y buena maduracién.

Viticultura: Vifiedos propios trabajados bajo una viticultura de
minima intervencién y razonada. Las parcelas estan situadas a 340 y
400 metros de altitud, en Lezama dentro del Valle de Ayala y con un
suelo de tipo arcilloso-calcareo y arcilloso con piedra de arena.

Vendimia: 100% manual en cajas de 15 kg. Vendimia en la segunda
mitad de octubre.

Elaboracion: Fermentacion con uva entera en barrica de castafio
abierta. Una vez terminada la fermentacidn, se realiza un prensado
suave, se introduce en barrica de castafio y posteriormente en
barrica de roble hungaro. El tiempo de envejecimiento dura en torno
a 20 meses.

Caracteristicas: Color caoba. Nariz potente con aromas a caramelo,
piel de naranja seca, brezo, con un fondo de membrillo y pera
madura.

En boca entrada seca dejando paso a una tanicidad agradable que
recuerda a los vinos tintos, con gran volumen llenando la boca de
notas de toffee, almendras y frutas maduras, largo y con una salida
seca.




